
ВСП «Ужгородський торговельно-економічний фаховий коледж» 

Державного торговельно-економічного університету

Циклова комісія готельно-туристичних дисциплін

Звіт за 2022-2023 н.р.

Голова комісії:  Медяник А.М.



Основні напрямки роботи викладачів

циклової комісії:

 Поглиблена робота викладачів готельно-туристичних дисциплін над проблемним питання

навчального закладу: «Компетентністний підхід до теоретичної та практичної
підготовки фахових молодших бакалаврів в умовах змішаного навчання»;

 Підвищення рівня професійної компетентності викладачів циклової комісії шляхом

удосконалення впровадження в освітній процес інфотехнологій, формування нового
педагогічного мислення, прагнення до постійного оновлення знань і творчого пошуку,
зорієнтованого на особистість студента в умовах змішаного навчання;

 Розробка та впровадження ефективної системи профорієнтаційної роботи для забезпечення
конкурсного набору студентів для здобуття освітньо-професійного ступеня фахового

молодшого бакалавра зі спеціальностей «Готельно-ресторанна справа» та «Туризм і
рекреація» у 2023р.;

 розробка та впровадження інновації взаємодії викладачів ц/к та студентського
самоврядування коледжу.



Навчальна практика «ВСТУП ДО ФАХУ»

студентів ІІ ГСР та ІІ Т 01.09.-03.09.2022р., 

керівники Домище А.М, Федорова О.І., Пинзеник Л.М.



Похід на г.Говерлу та навчально-практична екскурсія на Буковель 

(9-11.10.2022р, приурочені до Міжнародного дня туризму з 

метою пізнання екосистеми Карпат та посвячення студентів 2 

курсу спеціальності «Туризм» в «Справжні туристи»

(Наказ № 110-У від 6.10.2022р.), викладачі А. Домище, В. Канчі.



Центр Європи в рамках маршруту турмаршруту

студентів коледжу ІІ ГРС, ІІ Т з представниками  

Керівники: заходу А.Медяник, В.Канчі



Міжнародна практика в Словаччині 

Зима сезон_2023, кер. А.Домище



Міжнародна практика в Словаччині 

Літо сезон_2023, кер. А. Домище



Міжнародна практика в Словаччині 

Літо сезон_2023



Робота викладача ц/к Канчі В.М

 Навчально-пізнавальна екскурсія з відвідуванням Меморіального парку «Красне поле» місто

Хуст, центру Європи в с. Ділове, сходженням на г. Говерла, посвята в «Справжні туристи»,

студенти груп 2 ГРС, 2Т, викладач Канчі В.М.

 Організація тематичної екскурсії до свята Стрітення Грімниці,  Закарпатський народний музей 

архітектури і побуту, студенти 1 ГРС/Т, 2 Т, 2 ГРС, викладач Канчі В.М.

 Профорієнтаційна робота серед випускників ЗОШ міста Ужгород №8, №12, викладачі Канчі В.М.,

Домище-Медяник А.М.

 Навчально-пізнавальні екскурсії зі студентами коледжу під керівництвом Канчі В.М. до м. Будапешт, 

м. Ніредьгаза, м. Кошіце.

 Участь в конференціях, семінарах, тренінгах.



Тематична екскурсія до свята Стрітення Грімниці, 

керівник Канчі В.М.



Навчально-пізнавальна екскурсія 

в м. Ніредьгаза (Угорщина), крівник групи В. Канчі



Навчально-пізнавальна екскурсія в м. Кошіце

(Словаччина), керівник В.Канчі



Профорієнтаційна робота викладачів…



Робота викладачів Пинзеник Л.М., Данко В.В.

 Вишиванкові традиції

Ужгородського торговельно-

економічного фахового коледжу

ДТЕУ

https://www.youtube.com/watch?v=a7221

wQ1koo

 Анімаційно-дозвіллєва діяльність 

наших студентів

www.youtube.com/watch?v=XwxZljag_tE

Авторство та ідея Л.Пинзеник

1. Зустріч зі стейкхолдером спеціальності «Туризм» Андрієм

Середяком, екскурсія на тему «Ужгород старий і сучасний», студенти
груп 2 Т, 3 Т, викладачі Соловей А.І., Данко В.В., Пинзеник Л.М.

2. Навчально-пізнавальна екскурсія до музею-садиби А. Коцки, група 2
ГРС, викладач Пинзеник Л.М.

3. Навчальна екскурсія до готельно-ресторанних комплексів

«Верховина», «Камелот», «Унґварський», викладачі Данко В.В.,
Пинзеник Л.М.

4. Навчальна екскурсія «Ужгород гастрономічний»: кав’ярня

«Штефаньо», сирна мануфактура, заклад «Сиро-вина», музей-кафе

«Під замком», студенти 2 Т, 3 Т , викладачі Пинзеник Л.М., Данко
В.В.

5. Організація тематичної екскурсії до свята Стрітення Грімниці,

Закарпатський народний музей архітектури і побуту, студенти 1
ГРС/Т, 2 Т, 2 ГРС, викладачі Данко В.В., Пинзеник Л.М., Канчі В.М.

6. Майстер клас з приготування кавових напоїв від бариста, випускника
коледжу Василя Білецького в кав’ярні «Pro caffee» студенти груп 2 Т,

2 ГРС, 3 ГРС, викладач Пинзеник Л.М.

https://www.youtube.com/watch?v=a7221wQ1koo


Екскурсія до 

«Ужгородської палинчарні»

від стейкхолдера Віктора Феєра



Презентація міжнародної практики в Словаччині від 

стейкхолдера із курорту Ждяр, Ярослава Дзіака

(деталі на сайті коледжу: https://utek.uz.ua/nonyny/novyny-koledzhu/708-info-

zustrich-z-p-yaroslavom-dziakom.html



Гастро саміт «Словацька перлина - 2023»
ідея заходу поєднання теоретичного й практичного досвіду і навичок 

молодих кухарів-юніорів, викладачів  та професіоналів-кухарів, 

організатори від коледжу: адміністрація, викладачі А.Домище, В. Канчі. 





Гастросамміт «Словацька перлина - 2023»

Со-working декантування вина Кабарне, урожаю 2006р.

(17 річної витримки) від стейкхолдера С.Ю.Талапа



29 червня 2023р. в рамках Гастро саміту "Словацька перлина 2023" відбулась Міжнародна

науково-практична конференція присвячена темі «Безпека харчової продукції, HACCP,

євроінтеграція»

(детальніше https://utek.uz.ua/nonyny/novyny-koledzhu/714-hastro-samit-slovatska-perlyna-2023.html).

Офіційними гостями заходу стали: п.Марек Шафін, Надзвичайний і Повноважний Посол

Словацької Республіки в Україні, п. Едуард Бураш, радник Прем`єр-міністра з питань транскордонного

співробітництва, а також представники професорського-викладацького складу з Державного торговельно-

економічного університету (Київ), УТЕІ ДТЕУ (Ужгород), ВСП УТЕФК ДТЕУ (Ужгород), Університету

ім.А. Нобеля (Дніпро), ЧТЕУ ДТЕУ (Чернівці), Кутаїського державного університету ім. А. Церетелі

(м.Кутаїсі, Грузія), Технічного університету (м.Кошіце, Словаччина). В роботі конференції були обговорені

актуальні теми, щодо використання досвіду Словаччини щодо застосування системи HACCP в діяльності

ресторанного бізнесу (проф.П.Турек) в дискусії взяли участь викладачі коледжу А. Медяник, В. Кіреш, В.

Канчі та ін.





УЧАСТЬ ВИКЛАДАЧІВ КОМІСІЇ У НАУКОВОПРАКТИЧНИХ 

КОНФЕРЕНЦІЯХ, ВЕБІНАРАХ ТА ТРЕНІНГАХ:

 Evelina Sira, Tetiana Prokopenko , Nataly Zatsepina , Alla Domyshche-Medyanyk and Ruslana Kryvenkova. State Regulation of

Tourism Development and Competition in the Tourism Industry: EU Experience for Ukraine. Economic Affairs, Vol. 67, No. 04s,

pp. 795-802, October 2022 DOI: 10.46852/0424-2513.4s.2022.13 ( в базі Scopus)

01.-02. грудня 2022р. Участь в Міжнародній конференції «Харчування в 21ст.: тренди, якість, безпека та HACCP», курор Шірава,

Академія професійного навчання «Меркур», Словаччина, офлайн (додаток сертифікат)

22 березня 2023 р. Участь студентки 3 ГРС Б курсу А. Турлакової в роботі ІІ Міжнародної студентської наукової конференції

«Готельно-ресторанний та туристичний бізнес: реалії та перспективи», організованої Державним торговельно-економічним

університетом. Тема доповіді: Гостинність рекреаційного потенціалу закарпаття для відновлення сил

військвослужбовців в умовах російської агресії, кер. Медяник А.М.

6 квітня 2023р. Тренінг – практикум для закладів фахової передвищої освіти з написання проєктів Eразмус + (8 годин),

викладач Медяник А.М. Дистанційна форма участі. (додаток сертифікат)

Медяник А.М. участь у роботі XVI міжнародної міждисциплінарної наукової конференції «Сучасні аспекти збереження здоров’я

людини». Збірник праць ХVІ Міжнародної міждисциплінарної наук.-практ. конф. / За ред. проф. Т.М. Ганича. – Ужгород:

ДВНЗ «УжНУ», 2023. – 309 с. » у дистанційному форматі 21-22.04. 2023 р. (ел.збірник додається Додаток 2, с.70).

17 травня 2023 р. ІІ Міжнародна науково-практична конференція «Гостинність і туризм майбутнього: наукові та практичні

горизонти» м. Київ. Мельниченко С., Домище-Медяник А., Глушко В. ПРОСУВАННЯ ТУРИСТИЧНИХ ПОСЛУГ: МЕТОДИЧНІ

ПІДХОДИ ДО ОЦІНКИ ЕФЕКТИВНОСТІ. Дистанційна форма участі. (додаток сертифікат)

Участь Медяник А.М. у роботі науково-практичної інтернет-конференції «СИНЕРГІЯ НАУКИ І БІЗНЕСУ У ПОЄННОМУ
ВІДНОВЛЕННІ ХЕРСОНЩИНИ», що відбулася 26-28.05.2023р., м.Херсон. Дистанційна форма участі. (додаток сертифікат)

 27-30 червня 2023р. Організація та участь в Гастосаміті «Словацька перлина 2023», Академія професійного навчання

«Меркур» (Словаччина).

29 червня 2023 р. участь Медяник А.М. у роботі ІІ Міжнародної науково-практичної конференції «Безпека харчових продуктів,

ситема НАССР та інтеграція в ЄС» курор Шірава, Академія професійного навчання «Меркур», Словаччина, офлайн (додаток

сертифікат).



УЧАСТЬ ВИКЛАДАЧІВ КОМІСІЇ У НАУКОВО-ПРАКТИЧНИХ 

КОНФЕРЕНЦІЯХ, ВЕБІНАРАХ ТА ТРЕНІНГАХ

1. Участь у ІV Міжвузівській науково-практичній конференції «Інноваційні напрями розвитку

вітчизняних харчових технологій та готельно-ресторанного бізнесу» (ВТЕФК ДТЕУ, м. Вінниця),

студентка групи ІІІ ГРС А Свистак Ельвіра, викладач Канчі В.М.

2. Участь в онлайн-майстерні для педагогів «Створюємо електронні освітні ресурси», Науково-

методичний центр вищої та фахової передвищої освіти, викладач Канчі В.М. (сертифікат).

3. Участь у конференції «Динамічні зміни сучасного світу» (УТЕФК ДТЕУ), студенти Терпак Ольга,

Добей Яна (викладач Канчі В.М.), Середяк Юлія (викладач Данко В.В.)

4. Участь у Міжвузівській науково-практичній конференції «Актуальні питання природних

екосистем України в умовах воєнного стану» (УТЕФК ДТЕУ), студенти Терпак Ольга, Середяк

Юлія, Олень Ангеліна, викладач Канчі В.М.

 Участь у Міжнародній науково-практичній конференції на тему «Розвиток економіки України в 
умовах воєнного стану», (КТЕФК ДТЕУ, м. Київ), студенти Терпак Ольга, Середяк Юлія, викладач 
Канчі В.М.



Робота викладача А.М. Домище-Медяник

17.09.2022р. у співпраці із Закарпатською модельною школою «A-Star» був 

організований  Благодійний показ мод «Блаженна», де студенти коледжу прийняли 

участь в благодійній акції зі збору коштів з благодійних внесків та проданих на 

аукціоні лотів пішли на закупівлю реабілітаційного обладнання для наших 

захисників. Обладнання передано КНП обласному клінічному центру нейрохірургії 

та неврології ЗОР 

Деталі на сторінці: 

https://www.facebook.com/118517349546944/videos/431772762383991/?locale=ru_RU

11.12.2022р. Івент-«Благодійний леді-вечір», в рамках заходу проведені:

• Тренінг з ресторанного етикету в поєднанні з дегустацією авторських страв від 

шеф-повара ресторану 115 Kitchen & bar. Спікер - доцентка, міжнародний 

ресторанний критик, коуч з харчування Алла Домище-Медяник.

• Показ розкішних дизайнерських вишитих суконь від магазину «Вишиванка» за 

участю професійних моделей «A’STAR»

• Дегустація вин «Карпатський крафт»

Деталі на сторінці: 

https://www.facebook.com/photo/?fbid=888962752150182&set=pcb.888971292149328&loca

le=ru_RU

https://www.facebook.com/events/766715001253833/?__cft__[0]=AZXTEyVpMwW6_ijcaBNqj9sB5T9E63TpQj338X_p045w_GRK1iPV60jphkT7arHcHrLUOB7v0_5byOkQO10ADP7_Y9qKQpwqNe9Fn_SDnh1oNDID08Rk8WlsJUVA6ptmiPZwmEEHMDcdOKljY7isKmH7wBuV5Bwvd-oXZVit-Up19Q_eXY1fZmGG31_uxrn7DZU&__tn__=-UK-R
https://www.facebook.com/profile.php?id=100083869764645&__cft__[0]=AZUXaVMs1gyBYVVNZyn71hJTm0E3SAeR-z6vtseKC_QQ2nRIMwrpDzvCHOlsV8pnRIx0PokALyMA_iHv-746nop-XNdreUDoU5zzMitIjKKaSS-_RcVnUR516Mxg-gq9iSqzUgCCi0nfo-kUQyxbn3wKZYH7jqNaeyK4GAqfY5yfqvki9BQBoEMA6MT13SVtitI&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/photo/?fbid=888962752150182&set=pcb.888971292149328&locale=ru_RU






Робота викладача А.М. Домище-Медяник

 8 квітня 2023р. Майстер-клас з приготування пасхальної грудки та сервування столу до 

Великодня-2023

https://www.facebook.com/photo/?fbid=974031966976593&set=pcb.974032386976551&locale=r

u_RU

 Організація 13 квітня 2023р. майстер -класу із сервування столу до Великодня та 

оздоблення кошика для освячення Пасхи із залученням стейкхолдерів Талапа С.Ю. та 

майстрині з декорування кошика О.В. Егер.

 Організація міжнародної практики в Словаччині сезони: Зима 2022-2023 та Літо 2023.

 Участь в науково-практичних конференціях, семінарах, круглих столах та стажуваннях. 

 Робота в якості експерта НАЗЯВО.

https://www.facebook.com/photo/?fbid=974031966976593&set=pcb.974032386976551&locale=ru_RU




Під керівництвом Соловей А.І. були проведені наступні заходи:

 Організація профорієнтаційної роботи в коледжу «Вступ - 2023»

 Екскурсія зі студентами коледжу до «Ужгородської палинчарні»



Екскурсія містом Ужгород для студентів-колег з Бурштина, 

екскурсовод Царук Євген



Результати підвищення кваліфікації викладачів ц/к





Подяка від Академії професійного навчання «Меркур» 

за співпрацю та співорганізацію

Гастросамміту «Словацька перлина 2023»



Дякуємо за увагу!


