
ПРОГРАМОВІ   ПИТАННЯ 
з навчальної дисципліни 

«Експертиза якості та безпеки товарів» 
     спеціальність 076 «Підприємництво, торгівля та біржова діяльність»  

освітньо –професійна програма «Товарознавство і  логістична  діяльність»   
1.Поняття та значення експертизи якості та безпеки товарів. 
2.  Контроль якості та товарна експертиза. 
3. Види товарознавчої експертизи. 
4. Порядок проведення експертизи. 
5. Інструкція про порядок проведення товарознавчої експертизи товарів (продукції) 
експертами Торгово-промислових палат України. 
6.Порядок проведення експертизи якості, кількості товарних місць та товару.  
7.Складання акту експертизи. 
8. Поняття якості та безпеки товарів, показники якості та властивості товарів, 
класифікація показників якості товарів. 
9.Методи визначення показників якості. 
10.Сенсорний аналіз, визначення смаку, запаху, кольору. 
11.Контроль якості та безпеки свіжих плодів, овочів, грибів та продуктів їх  
переробки. 
12. Визначення вибірки і відбір проб для обстеження  плодоовочевих товарів. 
13. Визначення якості та безпеки свіжих овочів: показники якості, градація якості 
хвороби і пошкодження. 
14. Оцінка якості свіжих плодів: показники якості, градація якості, хвороби і 
пошкодження. 
15. Оцінка якості плодоовочевих консервів: зовнішній огляд, визначення  
герметичності, визначення співвідношення складових частин і маси нетто       
консервів, органолептичні показники якості та дефекти. 
 16. Оцінка якості солоних, квашених овочів і плодів: показники якості, вади,   
       визначення співвідношення основних частин в квашеній капусті. 
 17. Оцінка якості швидкозаморожених плодів і овочів: показники якості, вади. 
 18. Оцінка якості сушених плодів і овочів: показники якості, вади. 
 19. Оцінка якості грибів і продуктів їх переробки: показники якості, пошкодження,             
       вади. 
 20. Оформлення результатів експертизи та складання актів експертизи на     
       плодоовочеві товари 
  21.Контроль якості та безпеки круп, борошна, макаронних і хлібобулочних 
виробів. 
  22.Оцінка якості круп та борошна. 
  23. Показники якості та безпеки, оцінка якості макаронних виробів. 
  24.Оцінка якості хліба та хлібобулочних виробів. 
 
 25. Визначення і оформлення середнього взірця круп, борошна, макаронних      
       виробів, хліба. 
 26. Оцінка якості круп та борошна: показники якості та дефекти, поняття про   
       наважку, визначення крупнисті крупи та вмісту домішок і доброякісного ядра. 
 27. Оцінка якості макаронних виробів: показники якості і дефекти, визначення    
        стану макаронних виробів після варіння; визначення лому крихт і   
       деформованих виробів. 



 28. Оцінка якості хліба і булочних виробів: показники якості, дефекти та хвороби. 
 29. Оформлення результатів експертизи якості зерно борошняних товарів та    
       складання акту експертизи. 
30. Контроль  якості та безпеки цукру, крохмалю, меду,   кондитерських виробів. 
31.Визначення вибірки і відбір проб для аналізу цукру, крохмалю, меду,    
       кондитерських виробів. 
 32. Оцінка якості цукру, показники якості. 
 33. Оцінка якості крохмалю за органолептичним показникам. 
 34. Оцінка якості меду за органолептичними показниками, дефекти меду. 
 35. Оцінка якості фруктово-ягідних кондитерських виробів, показники якості та   
        вади. 
 36. Оцінка якості карамелі та цукерок: показники якості, вади. 
 37. Оцінка якості борошняних кондитерських виробів: показники якості, дефекти.  
        Визначення проценту поламаного печива. 
 38. Складання акту експертизи на кондитерські товари. 
 39.Контроль  якості та безпеки смакових товарів. 
 40. Відбір проб чаю, кави, алкогольних та безалкогольних напоїв. 
 41. Визначення якості чаю, кави, показники якості, методика проведення дегустації. 
 42. Визначення якості прянощів і приправ: показники якості, дефекти. 
 43. Оцінка якості виноградних вин та лікеро-горілчаних напоїв: показники якості і   
       основні терміни, хвороби, дефекти вин і правила дегустації. 
 44. Оцінка якості мінеральної води та безалкогольних напоїв: визначення   
       органолептичних показників якості, визначення герметичності закупорення і  
       повноти наливу. 
 45. Складання актів експертизи на смакові товари. 
46.Контроль якості та безпеки молока  і молочних товарів: особливості відбору 
проб, показники якості, дефекти. 
47.Оцінка якості масла вершкового: правила відбору проб, показники якості та 
дефекти, визначення товарного сорту. 
48.Оцінка якості сичугових сирів: особливості відбору проб, показники якості і 
вади, визначення товарного сорту сиру. 
49.Оцінка якості яєць і відбір середньої проби, визначення виду і категорії, 
показники якості, вади. 
50.Оцінка якості рослинної олії: правила відбору проб, дослідження якості за 
органолептичними показниками, дефекти. 
51.Оцінка якості тваринних топлених жирів: правила відбору проб, дослідження 
якості за органолептичними показниками, дефекти. 
52.Складання актів експертизи на молочні товари. 
53.Контроль якості та безпеки м’яса різних видів забійних тварин і птиці, 
ковбасних виробів і м’ясокопченостей, м’ясних напівфабрикатів, м’ясних 
консервів, методика органолептичної оцінки якості. 
54.Оцінка якості м’яса забійних тварин: визначення термічного стану, визначення 
вгодованості, свіжості, відповідність схемі розрубування частин туш фасованого 
м’яса. 
55.Оцінка якості м’яса птиці, особливості відбору проб для аналізу, визначення 
свіжості тушок, вгодованості і якості обробки. 
56. Оцінка якості м’ясних напівфабрикатів, особливості відбору проб, визначення 
факторів збереження якості, показників якості, дефектів. 



  57.Оцінка якості м’ясних консервів: правила приймання і відбір проб, вади і 
дефекти консервів, розшифрування маркування консервів та показники якості, 
герметичність тари , співвідношення складових частин. 
 58.Оцінка якості ковбасних виробів: особливості відбору проб, визначення сорту, 
показники якості і дефекти. 
 59.Оцінка якості м’ясних копченостей: визначення способу термічного оброблення, 
визначення якості за показниками, дефекти. 
 60.Особливості складання актів експертизи на м’ясо і м’ясні товари. 
61.Контроль якості та безпеки риби і рибних товарів, особливості відбору проб, 
показники якості, дефекти. 
62.Оцінка якості  живої, охолодженої і мороженої риби, визначення якості за 
показниками, хвороби живої товарної риби, дефекти риби холодильної обробки. 
63.Оцінка якості солоної риби, вплив способів соління на якість риби, визначення 
якості за показниками, дефекти. 
64.Оцінка якості копчених рибних товарів, показники і дефекти. 
65.Оцінка якості ікри, визначення однорідності партії, відбір проб, перевірка 
маркування, визначення якості за показниками, дефекти ікри. 
66.Оцінка якості рибних консервів: відбір проб, зовнішній огляд, визначення якості 
за показниками, співвідношення складових частин .  
67.Складання актів експертизи на рибу і рибні товари. 
 68.Контроль якості та безпеки харчових концентратів.  
 69.Оцінка якості харчових концентратів. 
70. Показники якості тканин. 
71. Дефекти тканин, та їх вплив на якість. 
72.Методи контролю якості та визначення сортності (гатунковості) тканин. 
73. Вимоги до якості швейних та трикотажних товарів 
 74.Дефекти швейних виробів та їх вплив на якість. 
 75. Контроль і оцінка  якості швейних товарів та трикотажних виробів 
 77.Визначення гатунковості (сортності) швейних товарів та трикотажних виробів 
78. Вимоги до якості взуття 
79. Дефекти взуття 
80. Методи контролю якості та  визначення сортності 
81.Вимоги до якості товарів господарського призначення. 
82.Дефекти силікатних товарів. 
83. Методи контролю якості та визначення сортності скляних та керамічних товарів. 
84. Показники якості культтоварів.  
85. Вимоги до якості культтоварів..  
86. Контроль і оцінка якості культтоварів.  
87. Дефекти та їх вплив на якість культтоварів.  
 88. Показники якості фототоварів.  
89.Вимоги до якості фототоварів. 
90. Контроль і оцінка якості фототоварів.  
91. Контроль і оцінка якості іграшок 
92 Показники якості галантерейних товарів.  
93.Вимоги до якості галантерейних товарів. 
94. Контроль і оцінка  якості галантерейних товарів. 
95 Показники якості парфумерно - косметичних  товарів 
96. Контроль і оцінка  якості парфумерно - косметичних  товарів 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

XI.СПИСОК РЕКОМЕНДОВАНИХ ДЖЕРЕЛ 
Нормативно- правові акти: 

1.Державна служба України з питань безпечності харчових продуктів та захисту 
споживачів - Захист прав споживачів. Головна | ДЕРЖПРОДСПОЖИВСЛУЖБА. 
URL: https://dpss.gov.ua/zahist-prav-spozhivachiv . 
2.Про захист прав споживачів : Закон України від 12.05.1991 р.  
№ 2529-ІX   16.08. 2022 р.  
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/2529-20#n12 
3. Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів» Закон України  
(Відомості Верховної Ради (ВВР), 2019, № 7, ст.41){Із змінами, внесеними згідно із 
Законами 
№ 1822-IX від 21.10.2021, ВВР, 2022, № 1, ст.2 
№ 3339-IX від 23.08.2023} 
4.Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів: 
Закон України від 20.09.2015 № 771/97-ВР [Електронний ресурс]. – Режим доступу: 
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/771/97-вр 10.  

Основний: 
5. Ємченко І.В., Батутіна А.П. Експертиза товарів. Підручник. Київ: «Центр   
      навчальної літератури», 2004. 278 с. 
6. Коломієць Т.М., Притульська Н.В., Романенко О.Л. Експертиза товарів.  
Підручник. Київ: Київ. нац. торг.- екон. ун-т, 2001.274с. 

https://dpss.gov.ua/zahist-prav-spozhivachiv
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/1822-20#n116
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/3339-20#n754


7.Сирохман І.В. Товарознавство продовольчих товарів. Підручник. Київ: «Світ 
Книг», 2016.713с. 

Додатковий: 
8. Данко Г.М. Експертиза продовольчих товарів. Навчально-методичний  
     посібник. Ужгород: 2017.77 с. 
9.Дубініна А.А., Овчіннікова І.Ф., Дубініна С.О., Летута Т.М., Науменко М.О. 
Методи  визначення фальсифікації товарів. Підручник. Київ: «Центр учбової  
літератури»,2010. 272с. 
URL: https://library.nlu.edu.ua/POLN_TEXT/CUL/24-
Metodi%20viznachennya%20falsif%20tovariv-Dubinina.pdf 
10.Павлова В.А.,Титаренко Л.Д., Малигіна В.Д. Ідентифікація та       фальсифікація 
продовольчих товарів, підручник, Київ: «Центр навчальної       літератури», 
2006р.192с. 
11.Пономарьов П.Х., Сирохман І.В. Безпека харчових продуктів та      продовольчої 
сировини. Київ: «Лібра ТОВ», 1999.270 с.  

 
Інтернет ресурси: 

12. www.worldfood.com.ua  
13.https://pidru4niki.com/1047040663854/tovaroznavstvo/osoblivosti_ekspertizi_svizhih_
pereroblenih_plodiv_ovochiv  
14. https://kise.ua/golovna/tovaroznavcha-ekspertiza.html 
www.twirpx.com file 
15. studopedia.com.ua ekspertyza-kontrol-yakosti  
16. textbook.com.ua tovaroznavstvo 
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